
丼人気No.1 天然エビ使用 ボリューム満点

（2～3人前）1,080円
●とり天　●たこの唐揚げ

●ちくわ磯部揚げ

（2～3人前）1,080円
●鴨ロースト　●鴨のねぎ焼塩

●鴨ねぎ焼たれ

のとり天ぶっかけと
鴨釜うどん

家族みんなで楽しめる

鍋焼きうどん

●白 菜  ●菊 菜  ●えのき  ●しいたけ  ●里 芋  ●もちきんちゃく
●えび  　●ホタテ貝  　●モンゴゲソ  　●大山がいな鶏
●京湯葉  ●うどん

鴨のハリハリ鍋

●鴨ロース肉 ●自家製鴨つみれ ●水 菜 ●えのき
●かぼちゃ ●大 根 ●しいたけ
●もちきんちゃく ●うどん

＊ご注文は２人前からとなります＊ご注文は２人前からとなります

老舗の味

セットメニュー

鍋焼きうどん 丼もの

ご一緒にどうぞ»

（2～3人前）3,230円
●うどん ●出汁二人前
●天ぷら盛り合わせ ●とり天 4ケ
●鴨ロースト ●黒豆枝豆

まんぷくセット !

 
とり天セット

大山鶏使用

トンヘレセット
（2～3人前）1,080円

●トンヘレ串　●するめの天ぷら
●ナンコツ唐揚げ

このチラシの裏面

お持ち帰りメニュー

鴨セット

白ごはん 220円
300円かやくご飯

2,220円1人前2,220円1人前

1,000円
鴨ねぎ丼

1,100円
かつ丼

1,000円
親子丼

1,100円
天 丼

1,320円
みぞれ鍋うどん

1,320円

うどんすき鍋大山鶏の

贅
沢
鍋
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鍋追加うどん 一玉220円鍋追加うどん 一玉220円

  うどんや逸品のお持ち帰りメニューを豊富にそろえています

前日までに
ご予約

前日までに
ご予約

定番人気

大盛り +100円 大盛り +100円

やしま名物

価格は全て
税込価格です！



地下鉄谷町線

京阪本線

京阪国道
守口駅

パナソニック

パナソニック

関西電力前

守口市駅

158
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駐車場6台完備

八島

地下鉄谷町線 守口駅 徒歩6分 / 京阪本線 守口市駅 徒歩7分

900円

お持ち帰りメニュー

天ぷらの盛り合わせ

900円

とり天
ぶっかけうどん

450円皮付きポテトフライ

450円ちくわ磯部揚げとり唐

トンヘレ串

ご注文
電話番号

とり天ぶっかけと鴨釜うどん

06-6901-9484☎
大阪府守口市八雲東町 1-7-2

450円するめの天ぷら
450円ナンコツ唐揚げ
450円黒豆枝豆

550円たこの唐揚げ

550円
カマンベールチーズフライ

550円
鴨のねぎ焼き (塩・たれ) 

750円鴨平焼き

ご来店時のご注文もお伺いしておりますが、お時間をいただく場合がございます。
事前にお電話頂けましたら、スムーズにお渡しできます。

06-6901-9484☎
ご注文は電話で

おすすめ おすすめ

950円えび天ぶっかけうどん冷

700円ぶっかけうどん冷
700円ざるうどん冷
570円生うどんとお出汁のセット冷 温

1,150円天ぷらうどん温

850円カレーうどん温

1,120円天カレーうどん温

1,450円天肉きつねうどん温

950円豚のハリハリうどん  温

豚のハリハリうどん

肉うどん

トンヘレ串

天ぶっかけスペシャル

逸品料理

鍋
1,100円天 丼

1,100円カツ丼
［ミニ親子丼］670円

1,000円親子丼

井1,320円
鍋焼きうどん

みぞれ鍋うどん
1,320円

とり天

750円きつねうどん温
名
物

名
物

うどんと
ご一緒に

220円白ごはん
300円かやくご飯

550円
鴨のロースト自家製

［3ケ］ 450円
［6ケ］ 850円
［12ケ］ 1,630円

［3ケ］ 450円
［6ケ］ 850円
［12ケ］ 1,630円
［3ケ］ 450円
［6ケ］ 850円
［12ケ］ 1,630円

（大山鶏使用）

（大山鶏使用）

11:00～15:00（L.O.14:30） / 17:00～21:30（L.O.21:00）営業時間
月曜日・火曜日は月に1度お休み定休日

鴨ねぎ丼（塩・たれ） 
1,000円

［ミニ天丼］670円

［ミニカツ丼］670円

● お鍋は前日までにご予約ください
● 価格は専用容器代込みの金額です

● 「生うどん」と「茹でうどん」選べます
● 営業時間内のご注文のみの受付です

1,520円天ぶっかけスペシャル
冷 天ぷら7種盛り

980円ちゃんぽんうどん
温 野菜たっぷり

1,050円肉うどん温 肉肉肉～!!

温かいうどんは
ご自宅でお作りいただくセットです
温かいおうどんの作り方
鍋でお出汁を火にかけ、具材（野菜、肉）を
入れて火が通るまで煮る。

1

おうどんを鍋のお出汁に入れて温める。2

おうどんが温まったら器に入れて
天ぷら、あげなどトッピングをのせる。
＊詳細は別紙「おうどんの作り方」をご覧ください
＊生うどんをご希望の方は注文時にスタッフにお伝えください

3うどん

親子丼
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